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Contact : 
Jean-Michel Bernhardt
14, rue de France
54570 LAY-St-REMY
Tél : 03.83.62.64.14
Fax : 03.83.62.77.18
Email : gaec-du-sillon@bbox.fr

Situation géographique :
12 km de TOUL
35 km de NANCY

Les options :
Visite de la ferme le matin puis 
pique-nique ou repas dans une 
ferme auberge et visite d'un 
site touristique l'après-midi

Ou, possibilité d'intégrer la 
visite de la ferme dans un 
circuit pédestre

Infos pratiques :
Accueil : de préférence, de 
septembre à novembre

Capacité d’accueil : 60 
personnes

Public visé: tout public
        
Tarifs/personne: 
visite + collation : 8€
      
Durée de la visite: 2h

Parking bus

Accès aux personnes à 
mobilité réduite

Salle de pique-nique

Autres activités:
Point de vente de produits bio, 
ferme pédagogique

Visite de la ferme

Jean-Michel dévoilera au public, les pratiques 
respectueuses de l'environnement qu'il met en oeuvre 
avec beaucoup de bon sens et un soupçon 
d'ingéniosité. Ainsi, la ferme recycle les effluents, assure 
son autonomie alimentaire, sèche le foin en grange, 
extrait l'huile du colza et du tournesol. Toutes les étapes 
de l'agriculture biologique et la cohérence du système 
d'exploitation seront présentées aux visiteurs. Ils 
découvriront l'huilerie artisanale aménagée sur la ferme.

Loisirs à proximité

→ La Coquille du Gourmet à Ochey
→ La ferme auberge le Domaine de Saturnin à                                                                        
Bernécourt
→ Le caveau du Domaine de l'Ambrosie
→ La Maison de la Truffe à Boncourt/Meuse (55)
→ La Boîte à Madeleine à Commercy (55)

Laissez-vous tenter
par les produits bio. Retrouvez sau-
cissons, huiles, rillettes et de nom-
breux produits d'autres agriculteurs 
bio sur le point de vente.

Ferme du Sillon

Venez à la rencontre de Jean-Michel, Dominique, 
Bernard, Ludovic et Claude, agriculteurs biologiques à 
Lay-St-Rémy. Vaches laitières, veaux, cochons, lapins et 
nombreuses plantes sont produits dans le respect des 
équilibres du milieu naturel.
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