Contact:

Olivier Hay’e ,

3, rue de 'Embornement
OUSSEVILLE

phique :

!%T;URT
35 km de NANCY

Les optio
POSSIbI|I1‘&?SSOQIer la vis

I'exploitati &une ran

pedef:tre -

es:
il : toute I'année, sur
n sauf fin mai-début

E v, .
*” bacité d’
sonne

moblllte

= 1

-\
"'ﬂi =

4 - !5": e "

--a:;p.? i, 5D

”':A‘Uie‘% ité "."“"_d!‘ ¢
t de ve sfdgeala ferm

ré!lla-urq,t_m la f@rme. o

J‘

' - '; — s =
. Il'.;' = . "'_;"A d"',"' - L~
.| “‘f . ;“”“ T
;l ‘z"lr‘-" - -k E'* .
i o W PR %y - o e
M By AN O = s B
. o "
= ‘ — 5._ e
ia T e gl = g
s Tomr i Al G Lo S
A v - . - =N
o L P L Tht
- "\ P & - j.‘- £ g". b
- g T —— ¢ -y

Ferme de |lo
Crolisette

Olivier et Jacqueline Haye vous convient dans leur
ferme nichée au coeur du Saintois, pour y découvrir
leur élevage de canards. lls vous proposent divers
produits issus de la transformation de canards gavés

Visite de la ferme

Apres un accueil chaleureux, Olivier livrera au
public les dessous de la fabrication du foie gras. A
travers l'atelier de fransformation, le groupe
découvrira les différentes étapes nécessaires a
I'élaboration du foie gras. Une dégustation des
produits de la ferme est servie avec un verre de
rosé, dans une atmospheéere chaleureuse, les papilles
des participants seront en émoi.

Laissez-vous surprendre

par un met savoureux
fabriqué dans une ferme
familiale

Loisirs a proximité

— La maison de la Mirabelle a Rozelieures

— Le musée de la Poupée a Neufchdteau (88)
— Le musée de la Lutherie et la maison de la
Dentelle a Mirecourt (88)

— La ferme de I'Altiplano a Courcelles



