Vivez la campagne de plus pr 3.?

bienvenue
a la ferme

EREINE
et ses secret

MEURTHE ET MOSELLE
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Les agriculteurs de Meurthe-et-Moselle
vous proposent de satisfaire vos envies de
nature et votre soif de découverte du
terroir. De ferme en cave, de tradition en
modernité, ils vous feront partager leur
passion du métier.

Empruntez les chemins du Toulois qui
menent a la Coquille du Gourmet en
faisant un "Crochet" par le domaine a
Bulligny. Du Nord au Sud, les producteurs
vous convient a croquer la campagne a
pleine dents !

Partez a la découverte d'une agriculture
multiple et diversifiée, partagez un
moment de convivialité et laissez vous
tenter !

"Avec Bienvenue a la Ferme,
vivez la campagne de plus pres !"

_ s du Gourmet
— __'f‘h .
W - Rachel THOMAS
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Ferme Revémont

Devenez fermier d'un jour dans la ferme de Marie-Christine
et Martial Revémont. Les ceréales et I'élevage bovin
n‘auront plus de secret pour vous.

Visite de la ferme

Pour commencer de facon ludique, les participants
testeront leurs connaissances sur les  céréales.
Marie-Christine donnera les explications sur les plantes
produites a la ferme et dans la région. Martial transmettra
sa passion pour les vaches charolaises issues de la
génétique. Le public sera convié a comparer les races et
pour les plus téméraires a traire une vache a la main.
Possibilité de visiter librement le reste de la ferme (lapins,
cochons, moutons, chevaux et volailles).

A lissue de la visite, une assiette découverte des produits
de la ferme sera proposée au groupe. Selon les saisons :
saucisse a rotir, brochette, saucisson ou tartine de pate,
pain maison et tarte au fromage blanc servis avec une
boisson.

Laissez!vous!suprendre!
par l'araignée, la souris et le
morceau du président !

Loisirs a proximité

ILe!musée!des!émaux!alLongwy
ILe!fort!de!Fermont!alLonguyon
ILalpisciculture!du!Moulin!Neufla!Boismont

Contact :
Marie-Chri




Domaine
du Moulin neuf

Situé dans un écrin de verdure, au bord de la Crusnes,
le Domaine du Moulin Neuf vous offre un havre de paix
et de détente. Hermime, piscicultrice, vous fera
découvrir son élevage de salmonidés.

Visite de la pisciculture

Hermine accompagnera le groupe le long des bassins
et expliquera les différents stades de croissance (de
l'alevin au stade adulte), les races de truites et leurs
caractéristiques. Les poissons seront nourris devant les
participants et ils seront sensibilisés a l'importance d'une
eau de qualite.

Laissez-vous!surprendre

par ce cadre bucolique.
Dépaysement  garanti et
serenité retrouvee!

Loisirs & proximité

ILe!musée!des!émaux!alLongwy
ILe!fort!'de!Fermont!alLonguyon
IL'auberge!La!Clé!des!Champs!a!Boismont
ILalferme!Revémont!a!Villers-la-Montagne



Ferme de la
Souleuvre

Connaissez-vous les boutons de culottes ? Cathy et
Stéphane vous convient au coeur du parc naturel
régional a découvrir leur ferme et leurs vaches.

Passionnés par la transformation, ils produisent une 99.27
gamme variée de fromages, du pain au levain, a

partir de leur lait et céréales.
ASOoU

Visite de la ferme

Cathy meénera le groupe a la découverte de son
troupeau laitier (veau, génisses, vaches laitieres)
puis de sa laiterie équipée d'un robot de traite. Elle
guidera les participants de la meunerie a son atelier
de fabrication de pain. La ferme de la Souleuvre
produit également de nombreux fromages : tome,
fromage frais, boutons de culottes. A l'issue de la
visite, une dégustation des produits de la ferme sera
proposée au groupe. .
~du mardi au

edi, toute 'année.
Laissez-vous!surprendre
par un objet a la pointe * Capacité d'accueil : 50
de la technologie : - personnes

le robot de traite. " =
lie'visé = public de

randonneurs.
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Loisirs a proximité

IL'Abbaye!des!Prémontrés!a!Pont-a-Mousson
ILe!lac!de!Madine
ILes!fermeslauberges!du!Domaine!de!Saturnin!a!
Bernécourt!et!des!Verts!Paturages!a!Eply!
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-Michel Bernhardt

-

e France
Y-St-REMY
3.62.64.14
83.62.77.18
-du-sillon@bbox

on géographique :
OuL
ANCY

I

Ferme du Sillon

Venez a la rencontre de Jean-Michel, Dominique,
Bernard, Ludovic et Claude, agriculteurs biologiques a
Lay-St-Rémy. Vaches laitieres, veaux, cochons, lapins et
nombreuses plantes sont produits dans le respect des
équilibres du milieu naturel.

Visite de la ferme

Jean-Michel dévoilera au public, les pratiques
respectueuses de I'environnement qu'il met en oeuvre
avec beaucoup de bon sens et un soupcon
d'ingéniosité. Ainsi, la ferme recycle les effluents, assure
son autonomie alimentaire, séche le foin en grange,
extrait I'nuile du colza et du tournesol. Toutes les étapes
de I'agriculture biologique et la cohérence du systeme
d'exploitation seront présentées aux visiteurs. lls
découvriront I'huilerie artisanale aménagée sur la ferme.

Laissez-vous!tenter

par les produits bio. Retrouvez sau-
cissons, huiles, rillettes et de nom-
breux produits d'autres agriculteurs
bio sur le point de vente.

Loisirs a proximité

ILalCoquille!du!Gourmet!a!Ochey
ILalfermelauberge!le!Domaine!de!Saturninta! I
Bernécourt

ILelcaveau!du!Domaine!de!l'Ambrosie

ILalMaison!de!la! Truffe!la!Boncourt/Meuse!(55)
ILa!Boite!alMadeleine!a!Commercy!(55)



Domaine
de I'Ambroisie

Que vous évoquent les noms de Mystic Gris, Rosae, Rictus,
Enigme, Prose ? Thomas et Rémy, viticulteurs des Cotes de Toul,
sauront combler votre curiosité et vous parleront avec passion de
leur recherche jamais assouvie de nouveaux produits viticoles.

Visite du caveau

C'est dans une cave historique, au coeur de la ville de Toul, que
les visiteurs seront accueillis. Toutes les étapes de la vinification
seront présentées. Les anciennes cuves ont été transformées en
lieu de stockage. Les viticulteurs sont les seuls dans la région du
Toulois a produire une "vendange tardive" en vin rouge et rose.
Une dégustation commentée de leurs nombreux breuvages
clturera la visite du caveau.

Laissez-vous!surprendre

par l'originalité et la recherche
constante de qualité de ces
viticulteurs.

Loisirs & proximité

ILes!verreries!alVannes-le-Chétel
ILa!maison!de!la!Polyculture!'alLucey
ILalferme!du!SilonlalLay-Saint-Rémy
ILa!Coquille!du!Gourmet!a!Ochey

Contact :

Thomas Colson et Rémy Welter
45 impasse Victor Hugo

54200 TOUL

Tél: 03.83.63.80.53

ou 06.70.56.66.60

Email :
domaine-de-l-ambroisie@sfr.fr

Situation géographique :
23 km de NANCY
Au coeur de Toul

Les options :
Possibilité d'associer la visite du

- caveau a une randonnée

pédestre.

Infos pratiques :
Accueil : de mars a octobre

Capacité d'accueil : de 20 a 30

personnes - \

Public visé : toutpublic

Tarifs/personne :
5€ avec une bouteille de gris de

Toul 1 f!i* A ) ¥ ‘
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Maison Crochet

—

o \ Le domaine de la Maison Crochet se situe au centre
de Bulligny, un village typiquement vigneron. Sandra
et Lionel ouvriront leurs portes pour vous faire découvrir
leurs vins plusieurs fois médaillés d'or au concours
régional de Neufchateau.

ontac .
Sandra et Lionel Crochet
7, rue Saint-Vincent
5411 LIGNY
Tél/fa 3.83.62.%

Visite de la ferme

Le groupe sera accueilli dans une maison vigneronne
a l'architecture typiquement Touloise. Sandra contera
I'histoire du domaine. Aprés la visite de la cave, le
groupe dégustera les vins Crochet élaborés selon une
méthode traditionelle, devenus leur spécialité. Les
visiteurs assisteront ensuite & une démonstration de
dégorgement.

Laissez-vous!surprendre
par la qualité de la cuvée
Crochet

Loisirs a proximité

ILes!verreries!alVannes-le-Chatel
ILa!Coquille!du!Gourmet!a!Ochey
ILalfermeldu!Sillon!alLay-St-Rémy

I La! ferme! auberge! de! la!l Camardiére! a!
Gibeaumeix




La Coquille du
Gourmet

Situé dans un authentique village du Toulois,
Dominique vous accueille dans une ancienne ferme
lorraine. Il vous fera découvrir son métier
d'héliciculteur : sa production d'escargots "les gros
gris", un élevage de taille familiale. Vous retrouverez
ses escargots dans différentes préparations et plats
cuisinés.

Visite de la ferme

Dominique livrera aux visiteurs les secrets de la vie
passionnante des escargots, de la reproduction a
I'age adulte. Puis ils pourront sillonner les parcs de
croissance pour apercevoir les gastéropodes adultes.
Une vidéo sur la vie nocturne de ces charmantes
petites bétes sera projetée au public. A l'issue de la
visite, une dégustation d'escargots, servie avec du
pain bio et du vin de Toul sera proposée.

Laissez-vous!transporter
par la [I'histoire captivante
d'un animal sympathique et
découvrez le bruit que cet
animal peut produire quand il
s'alimente.

Loisirs a proximité

ILes!verreries!alVannes-le-Chatel
ILa!maison!de!la!Poterie!alFavieres
ILalmaison!de!la!Polyculture!alLucey
ILalferme!du!Sillon!alLay-St-Rémy
ILe!Domaine!de!la!Maison!Crochet!a!Bulligny
ILe!Caveau!du!Domaine!de!l'’Ambroisie

Contact :

Dominique de Ladon-
champs

9, rue Lucien Colson
54170 OCHEY

Tél : 03.83.52.83.32

Fax : 03.83.52.83.60

Email :
deladonchamps@orange.fr
Site : escargotochey.free.fr

Situation géographique :
12 km de TOUL
35 km de NANCY

Les options :

Visite de [I'élevage puis
repas dans une ferme
auberge et visite d'un site
touristique dans I'apres-midi.

Ou, possibilité d'associer la
visite de l'exploitation a une
randonnée pédestre.

Infos pratiques :

Accueil : du lundi au jeudi
d'avril a octobre, sur
réservation

Capacité d’accueil : 40
personnes

Public visé : tout public
Tarifs/personne:

visite seule: 3€

visite + dégustation: 10€
Durée de la visite: 2h a 2h30
Parking bus

Acceés aux personnes a
mobilité réduite



Contact :

Olivier Haye

3, rue de 'Embornement
54930 HOUSSEVILLE
Téllfax : 03.83.25.31.55

Email : olivier@fermedelacroisette.fr

Site : fermedelacroisette.com

Situation géographique :
10 km de MIRECOURT
35 km de NANCY

Les options :

Possibilité d'associer la visite de
I'exploitation a une randonnée
pédestre

Infos pratiques :

Accueil : toute I'année, sur
réservation sauf fin mai-début
juin

Capacité d'accueil : 50
personnes

Public visé : tout public

Tarifs/personne :

repas + visite : 15€ (2h)

visite + dégustation : 5€ (1h30)
visite + godter : 9€ (2h)

Parking bus
Acces aux personnes a mobilité

réduite.

Autres activités :
Point de vente, stage a la ferme
et restauration a la ferme.
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Ferme de la
Croisette

Olivier et Jacqueline Haye vous convient dans leur
ferme nichée au coeur du Saintois, pour y découvrir
leur élevage de canards. lls vous proposent divers
produits issus de la transformation de canards gaves

Visite de la ferme

Aprés un accueil chaleureux, Olivier livrera au
public les dessous de la fabrication du foie gras. A
travers l'atelier de transformation, le groupe
découvrira les différentes étapes nécessaires a
I'élaboration du foie gras. Une dégustation des
produits de la ferme est servie avec un verre de
rose, dans une atmosphére chaleureuse, les papilles
des participants seront en émoi.

Laissez-vous!surprendre
par un met savoureux
fabrigué dans une ferme
familiale

Loisirs a proximité

ILalmaison!de!la!Mirabelle!a!Rozelieures
ILe!'musée!de!la!Poupée!a!Neufchateau!(88)
ILe!muséel!de!la!Lutherie!et!lalmaison!de!la!
Dentelle!a!Mirecourt!(88)!
ILa!ferme!de!l'Altiplano!a!Courcelles



Ferme de
I'Altiplano

Sur une exploitation traditionnelle, venez découvrir

un élevage original : les alpagas du Chili. lls
partagent la vie avec les autres animaux de la

ferme: vaches, lapins, veaux, cheévres, poules,
pigeons.

Visite de la ferme

Christelle sera heureuse d'accueillir le groupe pour
lui présenter sa ferme qui vit au rythme des
alpagas. Elle fabrique de la laine d'alpagas et la
tricote. Le public pourra ainsi apprécier et se
laisser tenter par des pelotes de laine, écharpes,
gilets, ponchos...

A lissue de la visite, un goQter a base de produits
de la ferme sera proposé aux participants dans
une salle d'accueil confortable.

Laissez-vous!surprendre

par cet animal affectueux
qu'est l'alpagas. Vous ne
résiterez pas a l'envie de
godter aux produits locaux
dans une ambiance
chaleureuse.

Loisirs a proximité

ILalmaison!de!la!Mirabelle!a!Rozelieures
ILe!muséelde!la!PoupéelalNeufchateau!(88)
ILalmaison!de!lalDentelle!et!le!muséel!de!lalLutherie
lalMirecourt!(88)
ILalferme!de!la!Croisette!alHousséville

Contact :

Christelle Mathieu

6, rue du Haut de la Meix
54930 COURCELLES

Tél/fax : 03.83.52.31.44
Email :
ferme.de.laltiplano@orange.fr

Situation géographique :
10 km de MIRECOURT
45 km de NANCY

Les options :
Casse-cro(te fourni le midi suivi
de la visite de la ferme.

Ou, une randonnée le matin pour
découvrir le patrimoine local, un
casse-cro(te servi le midi et une
visite de I'exploitation
I'aprés-midi.

Infos pratiques :
Accuell : toute 'année

Capacité d’accueil : 50
personnes

Public visé : tout public
Tarifs/personne :

visite seule : 3.5€

visite + petit goQter : 4.5€
visite + godter copieux : 9€
Durée de la visite : 1h30
Parking bus

Autres activités:

Ferme pédagogique,

intervention en classe, point de
vente et golter a la ferme.
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Carte de localisation

9 fermes de Meurthe et Moselle
sont prétes a vous accueillir

O Ferme Revemont -p 3

Pisciculture du Moulin Neuf -p4

O Ferme de la Souleuvre -p5

Ferme du Sillon -p6 NAN@Y
Domaine de I'Ambroisie  -p 7 yﬂl‘ '

Maison Crochet -p 8 O o

La Coquille du gourmet -p9 i/ O
Ferme de la Croisette -p 10 /A O \/_,_J/ka
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